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Lieber Kunde,

wir bedanken uns sehr herzlich
fiir Ihr Interesse an unserem Haus und unserem Partyservice.

Neben unserem d-la-carte-Service und Feierlichkeiten im Haus umfasst
unser Leistungsspektrum auch die Ausrichtung verschiedener
Veranstaltungen ausser Haus durch unseren Party- und Cateringservice.

Ob eine Hochzeit, ein Geburtstag, eine Konfirmation,
eine Taufe oder ein Firmenfest,
wir freuen uns, Ihr Fest ausrichten zu diirfen und
Sie sowie Ihre Gdste zu verwohnen.

Unser Team ist fiir alle Wiinsche offen und immer bemiiht,
die Feier nach Ihren Vorstellungen umzusetzen.

Es ist fiir uns eine Herzensangelegenheit,
Ihr Fest zu einem unvergesslichen Tag werden zu lassen.
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Ihr Team vom
Landgasthof ,,Zum grofien Krug*

Auf den ndchsten Seiten mochten wir Thnen im Vorfeld einen Einblick
in unsere Leistungen geben.
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Suppenauswahl ab 15 Personen
(300 ml je Portion)

Hochzeitssuppe
Rinderkraftbriihe mit Markklofichen,
Gemiisestreifen und Sternchennudeln 5 ,60

Hiihnerkraft
mit Hiihnerfleisch, Eierstich,
Gemiisestreifen, Reis 5 ,60

Spargelcremesuppe ,,Nienburger Art*

mit Spargelstiicken und Petersilien 4 ,80
Tomatencremesuppe
mit Lauchzwiebelringen 5 ,60
Brokkolicremesuppe
mit Karottenstroh und Sahnehaube 5 ,60

***jeweils mit einem Partybrotchen™**



Kraftlge Elntopfe ab 20 Personen
(500 ml je Portion)

Herzhafter Erbseneintopf

mit Speck und Wiirstchen 7,90
Linseneintopf

mit buntem Gemiise, Kartoffelwiirfel,

Speck und Wiirstchen 7,90

Ungarische Gulaschsuppe
mit Rindfleisch, Zwiebeln, Paprika
und Kartoffelwiirfel 9,5 0

Friesischer Kartoffeleintopf
mit Lauchstreifen, Sellerie, Karotten,
Speck und Mettwurst 7,90

Ostfriesische Kdse-Lauchsuppe
mit Hackfleisch 7,90

Griechische Gyrossuppe 8 ,90

***jeweils mit einem Partybrotchen™**
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Hdhnchenschnitzel im Knuspermantel

Pikante Paprikasauce - Frische Champignonrahmsauce

Kartoffelkroketten ressnessasisanes :
: pro
. Person :
Goldgelber Kartoffelgratin 17,90 :



Frisch gebratene Schweineschnitzel

skskoskskesk
Hdéihnchenbrustfilet mit Schinken, Tomate und Kdse gratiniert
skskokoksk
Currywurst
skskoskskesk
Kartoffelkroketten, Potato Wedges
Sestoskskok

pikante Paprikasauce,

[frische Champignonrahmsauce

Y

®ok Kk ok i pro
o : Person :
Griechischer Bauernsalat 3 7250 :
mit Fetakdise L R



Jrisch gebratene Schweineschnitzel
Hdhnchengyros
Cordon Bleu
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Pfannengemiise:
Aubergine - Paprika - Zucchini - Champignons
rote Zwiebeln - Friihlingslauch

sleste sle sle sle

goldgelber Kartoffelgratin - Rostkartoffeln

sokokokok

frisch gebackene Partybrotchen

sleste sle sle sle
...............

Kraut- und Bauernsalat

sokokokok

Tzatziki
pikante Pfefferrahmsauce
frische Rahmchampignonsauce

skokeskoskosk : pro

5 oy © Person :
Creme Briilée : 3

mit frischen Friichten gratiniert 26 ,50



Saftiger Krustenbraten - Rinderroulade gefiillt mit Mett, Zwiebeln, Speck,
saure Gewiirzgurke, Senf (eine Roulade pro Person)
gegrilltes Hahnchenbrustfilet mit Kokos Curry Sauce
Schmorsauce

Gemiiseplatte: Brokkoli - Blumenkohl mit Butterbrosel - Erbsen - Mohren
Hollandaise - Apfelrotkohl

bunt gemischtes Salatbuffet Person



Saftiger Krustenbraten (Wirdumer Krustenbraten)
Rinderroulade gefiillt mit Mett, Zwiebel, Speck, Gewiirzgurke, Senf
(eine Rouladen pro Person) - Schmorsauce
gegrilltes Hiahnchenbrustfilet auf Kokos Currysauce
Gemiiseplatte: Brokkoli - Erbsen - Mohren - Blumenkohl mit Butterbrosel
und Hollandaise - Apfelrotkohl

sleste sle sle sle
skeksksksk

Petersilienkartoffeln - Kartoffelkroketten - Spditzle in Butter geschwenkt

skksksksk

Kdisebrett mit herzhafter Kdseauswahl und Friichten

Tomate-Mozzarella mit Rucola-Pesto
Mini Schnitzel auf hausgemachten Kartoffelsalat im Weckglas

Ostfriesische Rducherfischplatte mit Sahnemeerrettich

Matjeshdppchen auf Hausfrauensauce
gefiillte Eier
Spargelrollchen mit Remoulade

i pro
Bunt gemischtes Salatbuffet i Person |

133,90

Partybrotchen und eine Auswahl Butter

S st sl sl st
kskksk

Rote ,,Landhaus “ Griitze mit Vanillecreme im Weckglas
Ein Duo von Schokolade und Vanillemousse im Weckglas

oy |



mariniertes Putenbruststeak - Grillschnecke - Bratwurst
Hacksteaks - Schweinenackensteaks, Grillbauch

skokskokok

Gurkensalat mit frischem Dill
hausgemachter Kartoffelsalat
mediterraner Nudelsalat mit getrockneten Tomaten und Lauch
griechischer Bauernsalat mit Feta
Farmersalat - Krautsalat - Karottensalat mit Ananas

e sl sl sle sle
skksksksk

Antipasti Auswahl:
gefiillte Champignons - getrocknete Tomaten - Feta
gefiillte Peperonis - gefiillte Kirschtomaten - Tomate-Mozzarella
schwarze und griine Oliven

sle sl sl sle sle
skekskskek

Partybrotchen - Baguette - Krduterbutter - Butter

sleste sle sle ste
skekskksk

Senf - Ketchup - Tzatziki
und verschiedene Dips und Saucen

sleste sl sle sle .
SRR KR 3 p 126}

Tiramisu mit frischen Erdbeeren 3 :
Panna Cotta mit Mangospiegel 26,50



Hdhnchenbrustfilet - Grillschnecke - Bratwurst - Hacksteaks
Hirtenrollchen gefiillt mit Feta - Schweinenackensteaks - Rindersteak

stesfeskoksk
Gediinsteter Lachs an mediterranem Gemiise
sesfeoskoskok
Mediterranes Gemiise
skokokok ok
Rosmarinkartoffeln - Kartoffelgratin - Backkartoffeln mit Sour Cream
skskskosksk
Gurkensalat mit frischem Dill - hausgemachter Kartoffelsalat
mediterraner Nudelsalat mit getrockneten Tomaten und Lauch

griechischer Bauernsalat mit Feta
Farmersalat - Krautsalat - Karottensalat mit Ananas
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Antipasti Auswahl:

gefiillte Champignons - getrocknete Tomaten - Feta - gefiillte Peperonis
gefiillte Kirschtomaten - Tomate-Mozzarella - schwarze und griine Oliven

kkskkk
Partybrotchen - Baguette - Krduterbutter - Butter
Senf - Ketchup - Tzatziki und verschiedene Dips und Saucen

skkskskk

Tiramisucreme mit frischen Erdbeeren : pro
Panna Cotta mit Mangospiegel und . Person
frischen Friichten garniert 39,50

Das Grillen iibernehmen gerne unsere Grillkoche

fiir ca. 2 Stunden fiir Sie!
Transport- und Aufbaukosten 75,00

Jegliche Umbestellung wird mit einem Aufpreis berechnet!

Preisliste Verleih von Teller, Besteck, Buffettische etc.
siehe Seite 25.
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Oma Garrels Griinkohlschmaus

ab 15 Personen
(bis 15. Mirz Saison)

sksksksksk

saftiger Kassler Nacken - deftiger Bauch-Speck

e sl sle sle sl

Oldenburger Pinkel - gerducherte Mettenden

sksksksksk

Salzkartoffeln - Bratkartoffeln . pro
. Person :

skkskksk

Grieben und Schmalz - Senf

I I —



Ostfriesischer Snirtjebraa

ab 15 Personen

Geschmortes Schweinenacken Fleisch
skskksksk
Apfelrotkohl - Butterbohnen mit Speck

sksksksksk

Schmorsauce
sksksksksk
Salzkartoffeln - Bratkartoffeln
sksksksksk
Ostfriesische kalte Beilagen: e .
Kiirbis - Rote Beete - Gurken : pro
. Person



Creme Briilée mit frischen Friichten gratiniert 4 ,00
Panna Cotta mit Mangospiegel im Glas 4 ,00

Italiensiche Tiramisucreme mit frischen Erdbeeren

(Saison) 5,50

Rote ,,Landhaus“ Griitze mit Vanillesauce im Weckglas 4 ,00
Schokoladenmousse mit Schwarzwidlder Kirschkompott 4,00

Vanillecreme mit frischen marinierten Erdbeeren

(Saison) 4 ,5 0



Cremiges Kartoffelgratin 4 J 0
Kartoffelkroketten 3 D 0
Speck-Bratkartoffeln 3 D 0

Gemiiseplatte mit Brokkoli, Erbsen,
Mohren, Kohlrabi, Bohnen mit Speck,

Blumenkohl mit Butterbrosel 4 ,5 0
Vegetarische Gemiisebratlinge 3 J 0

Vegetarische Gemiiselasagne

geschichtet aus verschiedenen Gemiisen,
Nudelplatten, Bechamelsauce,

Tomatensauce und Kdse gratiniert

ab 10 Personen 8 ,5 0

Mediterranes Pfannengemiise mit Paprika,
roten Zwiebeln, Zucchini, Aubergine,
Lauch und frischen Champignons 6 J 0
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................................................................................

................................................................................

Bierwagen 2 70,00
Kiihlwagen 115 ,00
Blerzeltgarmmr ............................ ] 9’50
Stehtische 9 ,5 0
Buferisch verscliedene Grofin) 8,50
Theke mlt Spul e ............................ 7 5’00
Gescir Telr Beseck) — p.p. 2,00
Reinigungsgebiihren p.P. 3,5 0
Kaffeemesescive b 1,50
ﬂSChwaSChe e prODeCke5’00



Fahrtkosten werden je nach Aufwand und
Entfernung berechnet im Umkreis von
(je Fahrt) 3 km - 9 km jeweils 2 0 00

10 km - 15 km jeweils 25,00
ab 16 km Preis auf Anfrage

Bitte bringen Sie das Geschirr nach der
Veranstaltung sauber zuriick.

Gerne konnen Sie hier unsere Dienstleistung in
Anspruch nehmen: gegen Aufpreis holen wir auch
das nicht gespiilte Geschirr bei Ihnen ab.

Riickgabe der Catering Utensilien, Geschirr etc.
Mo. - Mi.8 - 12 Uhr oder Mo. 16 - 18 Uhr

Fiir Zelte usw. vermitteln wir gerne an Zelt-
verleiher. Weiteres Equipment auf Anfrage.

Die verbindliche Angabe der Personenzahl muss
7 Tage vor der Veranstaltung erfolgen. Spditere
Kiirzungen der Personenzahl konnen leider nicht
mehr beriicksichtigt werden.

Umbestellungen werden ab 1,50 berechnet

I 1
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Zum grof3en Krug

GENUSS & TRADITION

Grimersumer Straf’e 6

26529 Wirdum

Telefon 04920/ 2 13

Fax 04920/ 12 91
www.zum-grossen-krug.de
grosserkrugwirdum@t-online.de




